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KURU KAYISILI KEK
Kategori : Sebzeli Yemekler
Yayynlayan Admin 2010/7/5

MALZEMELER

1-3 su bardady un

2-2 su bardadyna yakyn toz peker

3-6 yumurta

4-1 paket kabartma tozu

5-bir paket vanilya

6-8-9 adet kuru kayysy

7-1 su bardadyna yakyn dovilmip fndyk
8-1 yemek kapydyna yakyn tarcyn
9-buytukce bir cay bardady syvy yad

YAPILIPI:Once yumurta ve pekeri iyice ¢yrp.un, vanilya ,kabartma tozu ve yady ilave et. iyice
karyptyr elde ettidin hamurun Ugte birinden biraz daha azyny ayyr.ayyrdydyn hamurun icine ¢ok

kiicuk dodranmyp kayysylary,tarcyn ve fyndydy ekle ve karyptyr. dider h

amurun yarysyny fyryn kalybyna bopat ve giizelce yay.lizerine tarcynly karypymdan yaptydyn
hamuru mimkin oldudu kadar epit pekilde yaydyktan sonra dider kalan hamuru da {zerini 6rtecek
pekilde yay.180 derecede 6nceden ysytylmyp fyrynda 20-25 dakika pipir soduduktan sonra

dilimleyerek servis tabadyna al.

Not:1- simit peklinde yuvarlak kalyp kullanyrsanyz kekiniz daha giizel gérinr

2-kayysylaryn yumupak olmasyny istiyorsanyz énceden ylyk suda
bekletebilirsiniz.wwwpervinengin.net

http://lwww.pervinengin.net

2025/4/30 23:04:53 / Page 1


http://www.pervinengin.net
http://www.pervinengin.net/userinfo.php?uid=1
http://www.pervinengin.net
mailto:haslan_2000@yahoo.com

