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KREMALI PASTA
Kategori : Zeytin Yaðlý Yemekler
Yayýnlayan Admin 2010/5/2

MALZEMELER
KEK ÝÇÝN:
1-Üç yumurta
2-üç su bardaðý un
3- bir buçuk su bardaðý toz þeker
4-bir çay bardaðý sývý yað
5-bir paket vanilya
6-bir paket kabartma tozu
Yapýlýþý:önce þekerle yumurtayý çýrp. Diðer malzemeleri ekle iyice çýrp önceden ýsýtýlmýþ 180
derecedeki fýrýnda pembeleþinceye kadar piþir.(ortalama 20 dakika)
KREMA ÝÇÝN
1-	Bir kg. süt
2-	4 tahta kaþýk þeker
3-	2 tahta kaþýk un
4-	Bir tutam tuz
5-	Ceviz büyüklüðünde tereyaðý
6-	Üç adet irice muz
7-	Çikolata
Yapýlýþý:süt,un,þeker ve tuzu karýþtýr.muhallebi kývamýnda piþir .indirmeðe yakýn yaðý ilave et.
Ýyice çýrp.
PASTANIN YAPILIÞI: soðumuþ olan keki yassýlamasýna ikiye böl. Üzerine kremadan sür.iki muzu
arzu ettiðin þekilde yerleþtir.muzlarýn üstünü örtecek þekilde krema sür.kestiðin keki üstüne kapat.
Tekrar krema ile 
kekin her tarafýný kapat muz dilimleri ve çikolata ile süsle.buz dolabýnda bir- iki saat kadar
dinlendir.dilimleyerek ikram et.
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