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ZETYYYADLI BAKLA
Kategori : Zeytin Yadly Yemekler
Yayynlayan Admin 2014/12/13

ZETYYYABLI BAKLA
MALZEMELER

* 500gr.. Taze bakla

* Bir bap sodan

* 3 bir cay bardady zeytinyady
* Bir orta boy limonun suyu.

* 5-bir ¢cay kapydy un

* Bir cay kapydyndan az tuz

* Bir veya iki kesme peker

* Arzuya gore bir tutam pul biber
* Dereoto,sarymsak,yodurt

* YAPILIPI:baklayy temizle.Ustlini 6rtecek kadar soduk suya yatyr.limonu iyice syk kabuduyla
bereber baklaya ilave et. Yarym saat kadar beklet.sodany yemeklik dodra .pipirme tenceresine yady
al biraz ysyt.sodany ilave et.sararyncaya kadar kavur. Baklayy siiz.tencereye ilave et. Tuzu
biberi,pekeri ilave et karyptyr t¢ bardak kadar sycak su ilave et.baklalar yumupayyncaya kadar
pipince unu biraz sulandyrdyktan sonra tencereye ilave et. Biraz daha pipir. suyu Cekilince servis
tabadyna al. Soduyunca lzerine sarymsakly yodurt koy. En Ustiine dereotu serpiptir.servis
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