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KABAKLI KURABYYE
Kategori : Tatlylar
Yayynlayan Admin 2014/12/13

KABAKLI KURABYYE
MALZEMELER

Hamuru igin:

1-250gr margarin veya tereyady
2-iki yumurta

3-yarym su bardady toz peker

4-iki corba kapyady siit

5-bir paket kabartma tozu

6- dort su bardady un (daha az veya ¢ ok)
YCY YCYN

1-300gr. Beyaz kabak

1 su bardady toz peker

3 — {i¢ su bardady dévilmip fyndyk
4- Bir tatly kapydy tarcin

5-bir kiicik cay bardady syvy yad
Uzeri icin :pudra pekeri

YAPILIPI:kabady temizle. ufak parcalara bél . peker ve biraz su ilave ederek yumupayyp suyu
cekilinceye kadar pipir.yady ,fyndydyn Ucte ikisi ve targyny ilave et.iyice karyptyr.

Dider malzemelerin hepsini(pudra pekeri hari¢) karyptyrarak yumupak bir hamur yodur.ufak parcalar
kopar.avug icinde yuvarla ortasyny cukurlaptyr. Hazyrladydyn ic malzemeden bir tatly kapydy dolusu
kadar koy ve kapat tepsiye diz. 170-180 derece arasynda ysytylmyp fyrynda pembelepinceye kadar
pipir. Kurabiyeler biraz soduyunca bir kysmyna pudra pekeri serp. Dider kysmy i¢in:bir su bardady
suya bir su bardadyna yakyn peker ilave et.karyptyrarak iyice kaynat. Ug-bep damla limon suyu ilave
et. Yk sycaklydy gecince kurabiyelerin tizerine dok. Ustiinii kapat perbeti emilinceye kadar dinlendir.
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