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[* Style Definitions */
table.MsoNormalTable
{mso-style-name:"Normal Tablo";
mso-tstyle-rowband-size:0;
mso-tstyle-colband-size:0;
mso-style-noshow:yes;
mso-style-parent:"";
mso-padding-alt:0cm 5.4pt Ocm 5.4pt;
mso-para-margin:0cm;
mso-para-margin-bottom:.0001pt;
mso-pagination:widow-orphan;
font-size:10.0pt;
font-family:"Times New Roman";
mso-ansi-language:#0400;
mso-fareast-language:#0400;
mso-bidi-language:#0400;}
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MAMZEMELER

1-dért orta boy havug

2- bir bap orta boy sodan

3-iki yemek kapydy pirin¢(hafif tepeleme)

4-yarym cay bardady zeytinyady

5- li¢ dort dal dereotu

6- iki dip sarymsak

7-bir orta boy domates (koymasanyz da olur).

8-yarym limon suyu

9- karabiber,tuz

YAPILIPI:Once biitiin sebzeleri temizle ve dodra. yady ysyt,sodany sararyncaya kadar
kavur.kyyylmyp dereotunun yarysyny,kyyylmyp sarymsady ,dodranmyp domatesi ilave et ve biraz
daha kavur.uzunlamasyna dodradydyn havucu da ilave et ve bir-iki daha cevirerek kavur.sycak su ve
tuzunu da koyarak havuclar yumupamaya baplayyncaya kadar pipince yykamyp oldudun pirinci
lizerine serp. Piringler uzamada baplayynca hafiften bir kez karyptyr.suyu tam ¢ekilmek tizereyken
ocady sondir adzy kapaly olarak 10-15 dakika dinlendir.soduyunca servis tabadyna al.lizerine ince
kyyylmyp dereotu serp.arzuya gore limonsuyu gezdir.karabiberi pipbme syrasynda koyabilecedin gibi
yeme syrasynda pahyslar kendi tabaklaryna da serpebilirler. www.pervinengin.net.
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