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/* Style Definitions */
table.MsoNormalTable
{mso-style-name:"Normal Tablo";
mso-tstyle-rowband-size:0;
mso-tstyle-colband-size:0;
mso-style-noshow:yes;
mso-style-parent:"";
mso-padding-alt:0cm 5.4pt 0cm 5.4pt;
mso-para-margin:0cm;
mso-para-margin-bottom:.0001pt;
mso-pagination:widow-orphan;
font-size:10.0pt;
font-family:"Times New Roman";
mso-ansi-language:#0400;
mso-fareast-language:#0400;
mso-bidi-language:#0400;}
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MAMZEMELER
1-dört orta boy havuç
2- bir baþ orta boy soðan
3-iki yemek kaþýðý pirinç(hafif tepeleme)
4-yarým çay bardaðý zeytinyaðý
5- üç dört dal dereotu
6- iki diþ sarýmsak
7-bir orta boy domates (koymasanýz da olur).
8-yarým limon suyu
9- karabiber,tuz
YAPILIÞI:Önce bütün sebzeleri temizle ve doðra. yaðý ýsýt,soðaný sararýncaya kadar
kavur.kýyýlmýþ dereotunun yarýsýný,kýyýlmýþ sarýmsaðý ,doðranmýþ domatesi ilave et  ve biraz
daha kavur.uzunlamasýna doðradýðýn havucu da ilave et ve bir-iki daha çevirerek kavur.sýcak su ve
tuzunu da koyarak  havuçlar yumuþamaya baþlayýncaya kadar piþince   yýkamýþ olduðun pirinci
üzerine serp. Pirinçler uzamaða baþlayýnca hafiften bir kez karýþtýr.suyu tam çekilmek üzereyken
ocaðý söndür aðzý kapalý olarak 10-15 dakika dinlendir.soðuyunca servis tabaðýna al.üzerine ince
kýyýlmýþ dereotu serp.arzuya göre limonsuyu gezdir.karabiberi piþme sýrasýnda koyabileceðin gibi  
yeme sýrasýnda þahýslar kendi tabaklarýna da serpebilirler. www.pervinengin.net.
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